


Studieninhalte

Handwerk, Naturwissenschaften
und das Produkt Wein

Im Bachelorstudium Weinbau und Oenologie sind die Studieninhalte und -zeiten bewusst
an das weinbauliche Jahr angepasst. Damit erleben Sie ein Maximum an Praxis. Die vier
Praxisprojekte zu den Schwerpunkten Weinbau, Oenologie, Phytomedizin und Weinmarke-
ting finden in den Ausbildungsbetrieben statt und werden als Prifungsleistungen gewertet.

BETRIEBS-
WEINBAU OENOLOGIE WIRTSCHAFT

Weinbergsmanagement Weinbereitung Marketing
Bodenkunde Mikrobiologie Unternehmensfihrung
Rebphysiologie Weinsensorik Management
Pflanzenschutz Weinchemie Finanzen

Sechs Professorinnen und Professoren von drei rheinland-pfélzischen Hochschulen sowie
die Expertinnen und Experten des Dienstleistungszentrums Léndlicher Raum (DLR) Rhein-

pfalz gestalten die Lehre am Weincampus. Sie machen durch ihre Forschungsprojekte
zu Klimawandel, Nachhaltigkeit, pilzwiderstandsféhigen Rebsorten, Digitalisierung oder
alkoholfreien Weinen Wissenschaft in den Vorlesungen greifbar.




Zulassu ngsvoraussetzu ngen

Zulassungsvoraussetzung fur das Studium Weinbau und Oenologie sind eine
Hochschulzugangsberechtigung und der Nachweis eines von der zusténdigen Stelle
eingetragenen Ausbildungsvertrages zum Winzer oder zur Winzerin. Falls Sie noch den
geeigneten Ausbildungsbetrieb fur sich suchen, finden Sie eine grofde Auswahl an Koope-
rationsbetrieben auf unserer Homepage unter dualmatch.weincampus-neustadt.de.

HOCHSCHULZUGANGSBERECHTIGUNG
« Abitur

» Fachabitur
« beruflich Qualifizierte mit einer abgeschlossenen Ausbildung oder einer qualifizierten

Abschlussprufung (z. B. Meisterprifung)

Lassen Sie sich jetzt individuell von uns beraten!

Einschreibung

Der Bewerbungsschluss ist der 15. Juli.

Online Bewerbungs- Bewerbungsunter-
formular ausfullen lagen einreichen

Der eingetragene Ausbildungsvertrag muss bis zum Beginn des Prosemesters vorliegen.

Das Bewerbungsformular sowie detaillierte Informationen zu den Bewerbungsunterlagen
finden Sie unter: www.weincampus-neustadt.de




,Wein machen &
lernt man nur
beim Welin
machen.” -

So lautet eine alte Winzerweisheit und deshalb ist der Praxisanteil im Studi
und Oenologie sehr grof. Durch wissenschaftliche Studieninhalte wird d
so richtig ergrindet. Nach dem Studium am Weincampus sind Sie eine
kraftiund bereit fur den Arbeitsalltag. Dual studieren am Weincampu
die eng'e Verzahnung aus Theorie und Praxis: Sie erlangen innerhalb
AbschlUsse.

Zum einen erhalten Sie den international anerkannten Hochschul
Science” und zum anderen den Abschluss des staqtﬂcrfd‘herxdﬁ
zum /zur Winzer [in.




10 Grunde far das
duale Studium
Weinbau und Oenologie

Studierende des Bachelorstudiengangs Weinbau und
Oenologie haben Freude an der Arbeit in und mit der Natur und
interessieren sich fur biologische Prozesse. Sie schdtzen die Viel-
seitigkeit und Selbstverwirklichung in ihrer Arbeit und streben
nach nachhaltigen Lésungen far den Weinbau.

« Uber 15 Monate das Winzerhandwerk vom Rebschnitt Uber die Lese bis hin zur Keller-
arbeit erlernen

» Wissenschaftliches Denken lernen und Erkenntnisse aus der Forschung anwenden

« Fachliche Vielfalt und Expertise in renommierten Kooperationsbetrieben erleben

« der Wunsch, kreativ zu arbeiten und ein Produkt zu erschaffen, das Menschen genieflzen
« Uber den Tellerrand schauen: bis zu sechs Monate im Ausland arbeiten und leben

- direkter Kontakt zu Lehrenden, kleine Gruppen und individuelle Betreuung

- den Weinbau nachhaltig gestalten und an die Herausforderungen des Klimawandels
anpassen

- Erweiterung des beruflichen und persénlichen Netzwerks
» Beste Arbeitsmarkt- und Karrierechancen durch akademischen Abschluss

« Perspektiven schaffen: Betriebsleitung, Weinberatung, Tourismus-Management,
Weinhandel, Marketing und Offentlichkeitsarbeit oder eine wissenschaftliche Karriere
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Studienverlaufsplan

Die Vorlesungszeit beginnt bewusst im November und damit nach der arbeitsintensiven
Herbstphase - fur eine Ausbildung, die sich flexibel an die Realitét der Branche anpasst.

Jan Feb Mir Apr Mai Jun Jul

=
uQ
w
(¢}
lze]

Ein friherer Start der
Berufsausbildung ist méglich.
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. 6 Semester Studium 24 Monate Praxis in den Internationaler Studienverlauf: Verpflich-
am Weincampus Kooperationsbetrieben tende Auslandsexkursion (1 Woche), Op-
13 Wochen D Vier Praxisprojekte zu den Wgﬁ.‘;ﬁf&ng :/Iq;r:z?;;] alte wahrend der
Prosemester- Schwerpunkten Weinbau,
Studium (4 Blécke) Oenologie, Phytomedizin und % Flexible Absprache mit Kooperationsbetrieb
BWL/Marketing finden in den _ bzgl. Berufsausbildung/ Semesterferien.

Kooperationsbetrieben statt



Auslandsaufenthalte
Auf zu neuen Horizonten

Im Studium Weinbau und Oenologie haben Sie die Moglichkeit bis zu sechs Monate
praktische Ausbildung im Ausland zu absolvieren. Weinbau und Weinbereitung im
Ausland unterscheiden sich in vielerlei Hinsicht von dem in Deutschland. Es wird von
den Studierenden als sehr bereichernd beschrieben, unter anderen klimatischen und
kulturellen Bedingungen Wein zu machen, neue Rebsorten und Anbauweisen zu ent-
decken. Indem man die Methoden und Praktiken der Betriebe kennenlernt, hinterfragt
man seine eigene Herangehensweisen und Entscheidungsprozesse. Sie profitieren nicht
nur fachlich von neuen Impulsen, sondern entwickeln interkulturelle und sprachliche
Kompetenzen und erweitern Ihr internationales Netzwerk. In den Betrieben

tauchen Sie in den Arbeitsalltag ein und lernen Land und Leute wirklich kennen.
Internationale Erfahrungen sind bei Arbeitgebern sehr gefragt.

Den Studierenden stehen Uber 200 internationale Kooperationsbetriebe auf der nérd-
lichen und stdlichen Hemisphdre offen. Damit werden insgesamt funf Weinlesen in

vier Jahren erlebbar. Der Weincampus férdert Auslandsaufenthalte mit Stipendien und
Férderprogrammen. Lassen Sie sich individuell von uns beraten!

6 75% 200

Auslandsaufenthalt sammeln Auslandserfahrung weltweit
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