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Weinbau & Oenologie

Der Studienplan
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Auslandsausblldung

11 Monate Praxis moglich 6 Semester Studium Auslandsausbildung (fakultativ)
(davon 4 Monate Praxisprojekte) * Auslandsexkursion Juli/August (verpflichtend)



Auslandsaufenthalte

Praxiserfahrungen im Ausland

Wahrend des dreijahrigen Studiums am Weincampus besteht die Mdglichkeit, insge-
samt bis zu 11 Monate Praxiserfahrungen im Ausland zu sammeln. Den Studierenden
stehen Uber 180 Praktikumsbetriebe auf der nérdlichen und siidlichen Hemisphire
zur Verflgung. Erlernen Sie durch Praxisprojekte zum Beispiel in Australien, Neu-

seeland, Siidafrika, Chile oder Argentinien neue Anbaumethoden und Techniken.

Zirka 75% der Studierenden nutzen die Gelegenheit, Auslandserfahrungen in
Spitzenbetrieben rund um den Globus zu sammeln. Der Weincampus Neustadt

unterstitzt Auslandsaufenthalte mit vielfaltigen Stipendien und Férderprogrammen.

11 75 % 180

Monate Studierende Betriebe

Auslandsaufenthalt sammeln Auslands- weltweit

erfahrung



die Zeit zwischen November und

Somit eréffnen sich den Studierenden

s hervorragende Mdoglichkeiten,
Berufserfahrungen wihrend des Studiums
im Sommer und Herbst zu sammeln. Die Zeit
wahrend der Vegetation, bei der Lese und im

Weinkeller kénnen so optimal genutzt werden.




inmitten von Weinbergen. Auf dem Campus be-
as Staatsweingut mit Johannitergut. Mit 22 ha Rebflache lernt man
tQ u’nbaulichen Anbauverfahren. Im oenologischen Technikum
ezr'w' chaf;fliche Verfahren gelehrt, um Weine mit héchstem
herstellen zu kénnen. Projektweine werden dort vinifiziert und
d |rf? Se
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50 Studierenden im Jahr findet die Lehre am Weincampus in familiarer

iriklabor untersucht.

n kleinen Gruppen mit individueller Betreuung fallt das Lernen
ohe Lebensqualitiat und FreizeitspaB. Eine lebendige

mpus und in der Umgebung macht das Studium zum



y Praxisintegriertes
Studieren

Auf zu neuen Horizonten

In Vorlesungen, Ubungen und Laborkursen wird das Wissen aus der Winzerlehre
vertieft. Ziel ist es, die praktischen Erfahrungen aus den Betrieben aufzugreifen

und in einen libergeordneten Kontext zu stellen.

Durch die Praktikumsphasen behalten Sie den Kontakt zu den Betrieben. Als
Studierende mit abgeschlossener Winzerlehre sind Sie eine begehrte Fachkraft.
Nutzen Sie diesen Vorteil und machen Sie spannende Praktika in renommierten
Winzerbetrieben. Wahrend des Studiums bekommen Sie auBerdem Einblick in

Forschung und Wissenschaft rund um das Thema Wein.

Neue Inhalte wie Filhrung, Marketing oder internationale Stilistik erweitern lhre

Kompetenzen.



y Studieninhalte

Das Studium gliedert sich in diese Schwerpunkte:

Nachhaltiger Weinbau Oenologie BWL
Weinbautechnik Mikrobiologie Marketing
Pflanzenphysiologie Weinsensorik Weinwirtschaft
Phytomedizin Weinanalytik Weinrecht

Zulassungsvor aussetzungen

Sie kénnen in das Studium Weinbau und Oenologie mit einer abgeschlossenen
Berufsausbildung als Winzer*in oder Weintechnolog*in direkt einsteigen. Zu-
lassungsvoraussetzung ist eine Hochschulzugangsberechtigung. Als Weintech-
nolog*in sind zusatzlich Credits fir das Modul ,,Grundlagen des Weinbaus* und
eine dreimonatige weinbauliche Praxisphase vor Studienbeginn erforderlich.

Ein Erststudium in Rheinland-Pfalz ist studienbeitragsfrei.
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